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APERITIFS
APERITIVI

PUTZER COCKTAIL

Prosecco, Apfelbirnensaft Kohl, Holunderblitensirup Partschiller Hof,

5,90 €

Prosecco, succo di mela e pera Kohl, sciroppo di fiori di sambuco Partschiller

Hof, soda
Prosecco, apple pear juice Kohl, elderflower syrup, soda

ROSE OLE 5,90 €
Lillet blanc, Rosenlimonade, Soda, Zitrone

Lillet blanc, limonata alla rosa, soda, limone

Lillet blanc, rose lemonade, soda, Llemon

EXOTIC SPRITZ 6,00 €
Prosecco, Passionsfruchtsirup, Zitronensaft, Minze, Soda

Prosecco, sciroppo di frutto della passione, limone, soda

Prosecco, passion fruit syrup, Llemon, soda

BASIL SPRITZ 4,90 €
Prosecco, Basilikumsirup, Soda

Prosecco, sciroppo al basilico, soda

Prosecco, basil syrup, soda

ZITRONEN-MELISSEN SPRITZ 4,90 €
Prosecco, Zitronenmelissensirup Partschiller Hof, Soda

Prosecco, sciroppo alla melissa Partschiller Hof, soda

Prosecco, lemon balm syrup Partschiller Hof, soda

VENEZIANO 4,90 €
AMUERTE COCA GIN 11,50 €
+ Fever Tree Mediterraen Tonic Water

8025 GIN 12,00 €
+ Fever Tree Mediterraen Tonic Water

TANQUERAY GIN 9.50 €
+ Kinley Tonic Water

HIGH MOUNTEN GIN 10,50 €

+ Kinley Tonic Water



CLASSIC
COCKTAILS

MOSCOW MULE 9,00 €
Vodka, Ginger Beer, Limettensaft

Vodka, Ginger Beer, succo di lime

Vodka, Ginger Beer, lime juice

MUNICH MULE 9,00 €
Gin, Limettensaft, Ginger Beer

Gin, succo di lime, Gingerbeer

Gin, lime juice, Ginger Beer

MOJITO 10,50 €
Rum, Minze, Limetten, Rohrzucker, Soda

Rum, menta, limes, zucchero di canna, soda

Rum, mint, lime juice, cane sugar, soda

VIRGIN
APERITIFS

VIRGIN MOSCOW MULE 5,00 €
Ginger Beer, Limettensaft, Minze
Ginger Beer, succo di lime, menta

Ginger beer, lime juice, mint

VIRGIN ROSE OLE 5,60 €
Rosenlimonade, roter Johannesbeersirup Partschiller Hof, Zitrone, Soda

Limonata di rose, sciroppo di ribes Partschiller Hof, limone, soda

Rose lemonade, red currant syrup Partschiller Hof, lemon, soda

VIRGIN BASIL SPRITZ 4,90 €
Basilikumsirup, Tonicwasser, Soda

Sciroppo di basilico, aqua tonica, soda

Basil syrup, tonic water, soda

MARACUJA TONIC 5,90 €
Passionsfruchtsirup, Zitronensaft, Kinley Tonic Water, Minze, Soda

Sciroppo di frutto della passione, succo di limone,

acqua tonica Kinley, menta, soda

Passion fruit syrup, lemon juice, tonic water Kinley, mint, soda

ALPEX VENEZIANO / GIN TONIC 4,90 €



BIO HELLES

Ein malzbetonter, unter-
gariger Klassiker. Der
Einsatz von ausgewédhltem
Aromahopfen verleiht dem
Bier eine angenehme Fri-
sche. Durch das verwendete
Malz erh&lt es Noten von
Getreide und Brot.

BIO WEIZEN

Un classico al malto e a
bassa fermentazione. L'uso
di lLuppoli aromatici se-
lezionati conferisce alla
birra una piacevole fre-
schezza. Il malto utiliz-
zato gli conferisce note
di grano e pane.

ALC.

Ein Weiflbier, gebraut nach
bayrischem Vorbild, lber-
zeugt durch Aromen von
Bananen und Gewiirznelken.

4 QUATTRO

Una Weilbier prodotta in
stile bavarese, convin-
ce con aromi di banane e
chiodi di garofano.

ALC.

Vier Getreidesorten kenn-
zeichnen den Charakter
dieses Bieres: Gerste,
Weizen, Dinkel und Roggen.
Dieses malzbetonte Bier
wird mit einer Weiflbier-
hefe vergoren, die Aromen
von Bananen und Brot ent-
stehen léasst.

4 SKURO

Quattro tipi di grano ca-
ratterizzano questa bir-
ra: orzo, frumento, farro
e segale. Questa birra al
malto € fermentata con un
lievito di Weiflbier, che
dad origine ad aromi di ba-
nane e pane.

ALC. 5,5

Die tiefschwarze Farbe und
der zarte Duft von Bitter-
schokolade, sind die cha-
rakteristischen Merkmale,
dieses englischen Klassi-
kers. Die angenehme R&s-
taromatik wird durch die
feinen Aromen auserwahlter
Kaffeebohnen vollendet.

IL colore nero intenso e
il profumo delicato del
cioccolato fondente sono i
tratti caratteristici di
questo classico inglese.
Il piacevole aroma tostato
¢ completato dai raffinati
aromi di chicchi di caffeé
selezionati.

ALC. 4,9 % VOL.

5,0 % VOL.

5,0 % VOL.

3,70 € / 5,80 €

A bottom-fermented clas-
sic with a malty charac-
ter. The use of selected
aroma hops gives the beer
a pleasant freshness. The
used malt gives

it notes of grain and
bread.

3,70 € / 5,80 €

A Bavarian style wheat
beer, convincing with aro-
mas of bananas

and cloves.

3,90 € / 6,10 €

Four kinds of grain char-
acterise this beer: bar-
ley, wheat, spelt and rye.
This malt-accentuated beer
is fermented with a Weif3-
bier yeast, which creates
aromas of bananas and
bread.

VoL. 4,50 € / 7,10 €

The deep black colour and
the delicate scent of dark
chocolate are the char-
acteristic features of
this English classic. The
pleasant roasted flavour

is completed by the fine
aromas of selected coffee
beans.



4 AMBRIS

ALC. 5,0

Bernsteinfarbenes, malz-
betontes Lagerbier mit
leichten R&éstaromen und
einer ausgewogenen Frucht-
note des Hopfens.

4 ALMA

Lager ambrata, maltata,
con leggeri aromi tostati
e una nota di frutta bi-
lanciata dal luppolo.

ALC. 5,3

Sehr frisches, fruchtiges,
hopfenbetontes Pale Ale
mit Noten von Zitrusfriich-
ten. Als Basis wird aus-
schlieBlich Getreide aus
Sudtirol verwendet.

ALTO ALE

Pale Ale molto fresca,
fruttata, accentuata dal
luppolo, con note di agru-
mi. Solo il grano dell’Al-
to Adige & usato come
base.

ALC.

Sehr fruchtiges Bier mit
malzigem Kérper und ange-
nehmer Bittere. Auffallend
sind die intensiven Aromen
von Zitrus- und tropischen
Friichten.

4 LOOP

Birra molto fruttata con
un corpo maltato e una
piacevole amarezza. Colpi-
scono glLi intensi aromi di
agrumi e frutti tropicali.

ALC. 4,9

Ein sehr helles, schlankes
Bier, bei dem die feine
Bittere und das blumige
Hopfenaroma im Vorder-
grund stehen. Unterstitzt
wird dies durch das Ge-
treidearoma vom Malz und
der trockenen Bittere im
Abgang, welche zum Weiter-
trinken anregt.

100 % Hopfen aus Trentino.

4 DEGAS DUNKEL

Una birra
snella in

molto leggera e
cui L’amaro fine
e L’aroma floreale del Llup-
polo sono molto presente.
Il Luppolo & supportato
dall’ aroma di cereali del
malto e dall‘amaro secco
nel finale, che consiglia
di continuare a bere.

100% Luppolo del Trentino.

ALC. 5,0

Ein dunkles, malzbeton-
tes Lagerbier mit malzigen
und karamelligen Noten.
Aromen, die an Niisse und
Kastanien erinnern. Die
angenehme Bittere macht
das Bier sehr suffig und
erfrischend.

Kontrollstelle autorisiert von MiPAAF
Organismo di controllo autorizzato dal
Inspection body authorized by MiPAAF IT BIO @13 Agricolture EU -

Una lager scura e maltata
con note di malto e cara-
mello. I sapori ricordano
le noci e le castagne. La
piacevole amarezza rende
la birra molto bevibile e
rinfrescante.

IT BIO @13 Landwirtschaft EU -
MiPAAF IT BIO 013 Agricoltura UE

6,5 % VOL.

Kontrolliertes Unternehmen n.
- Operatore controllato n.
Controlled operator n.

0.5

0.3 1

% VOL. 3,90 € / 6,10 €

Amber-coloured, malty
lager with light roast-
ed aromas and a balanced
fruity note of the hops.

% VOL. 4,30 € / 6,80 €
Very fresh, fruity, hop-
py Pale Ale with notes of
citrus fruits. The base

of this beer is only South
Tyrolean grown grain.

4,30 € / 6,80 €

Very fruity beer with a
malty body and pleasant
bitterness.

The intense aromas of
citrus and tropical fruits
are striking.

% VOL. 3,90 € / 6,10 €
slender beer
fine bitter-

flowery hop

A very light,
in which the
ness and the
aroma are in the fore-
ground. This is suppor-
ted by the grain aroma
from the malt and the dry
bitterness in the finish,
which encourages further
drinking.

100 % hops from Trentino.

% VOL. 4,30 € / 6,80 €
A dark, malty lager with
malty and caramel notes.
Aromas reminiscent of nuts
and chestnuts. The pleas-
ant bitterness makes the
beer very drinkable and
refreshing.

BZ-02326-B
BZ-02326-B
BZ-02326-B






ALLE UNSERE BIERE SIND HANDWERKLICH

GEBRAUT

UND UNFILTRIERT.

TUTTE LE NOSTRE BIRRE SONO PRODOTTE
ARTIGIANALMENTE E NON FILTRATE.

ALL OUR BEERS ARE CRAFT BREWED

4 SUDKAMP

ALC.

Das Uber Monate im Rot-
weinfass gereifte Sauer-
bier nach belgischem
Vorbild, verfligt Uber ein
hochkomplexes Aromaprofil.
In der Nase erinnert es an
kandierte Trockenfriichte
und Sauerkirsch. Im Mund
entfalten sich Aromen von
getrockneten Pflaumen,
Karamell und holzige Aro-
men mit langanhaltender
Saure.

4 TSCHOGGL

Questa birra acida in
stile belga, maturata per
mesi in botti di vino ros-
so, ha un profiLo aromatico
molto complesso. Il naso
ricorda la frutta secca

candita e l’amarena. In
bocca, gli aromi di prugne
secche, caramello e sapori

legnosi si sviluppano con
un‘acidita di lunga dura-
ta.

Dieser belgische, bauer-
liche Bierstil kennzeich-
net sich durch den hefig,
fruchtigen Charakter und
seine angenehme Frische.
Diese Frische wird durch
die nattrlich entstandene
Kohlensédure der Flaschen-
nachgérung unterstitzt. In
der Nase prasentiert sich
das Bier durch wirzige und
fruchtige Aromen, welche
an frische Birnen und
griine Apfel erinnern. Im
Mund dominieren eine
angenehme Saure und die
Aromen des Getreides und
der fruchtig-wirzigen
Hefe.

Kontrollstelle autorisiert von MiPAAF
Organismo di controllo autorizzato dal

Inspection body authorized by MiPAAF IT BIO @13 Agricolture EU -

Questa birra belga si
caratterizza per il suo
carattere di lievito e di
frutta e per la sua pia-
cevole freschezza. Questa
freschezza & supporta-

ta dall’acido carbonico
naturalmente formatosi
durante la fermentazione
secondaria in bottiglia.
Al naso, la birra si pre-
senta con aromi speziati
e fruttati che ricordano
le pere fresche e le mele
verdi. In bocca, dominano
una pilacevole acidita e
gli aromi del grano e del
lievito fruttato-speziato.

IT BIO @13 Landwirtschaft EU -
MiPAAF IT BIO 013 Agricoltura UE

ALC.

Kontrolliertes Unternehmen n.
- Operatore controllato n.
Controlled operator n.

9,2 % VOL. 5,90 €
This Belgian-style sour
beer, matured for months
in red wine barrels, has a
highly complex aroma profi-
le. The nose 1is
reminiscent of candied
dried fruit and sour cher-
ry. In the mouth, aromas
of dried plums, caramel
and woody flavours unfold
with Llong-lasting acidity.

0,33 1
Q

5,3 % VOL. 3,90 €
This Belgian, farmhouse

style of beer is charac-
terised by its yeasty,
fruity character and its
pleasant freshness. This
freshness is supported by
the naturally formed car-
bonic acid of the secon-
dary fermentation in the
bottle. On the nose, the
beer presents itself with
spicy and fruity aromas
reminiscent of fresh pears
and green apples. In the
mouth, a pleasant acidity
and the aromas of grain
and fruity-spicy yeast
dominate.

BZ-02326-B
BZ-02326-B
BZ-02326-B



WINE
BAR

SCHAUMWEINE / BOLLICINE / SPARKLING

PRIOR MILLESIMATO GL PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT
Azienda Agricola Bortolomiol

WEISSWEINE / BIANCHI / WHITE WINES

KERNER SUDTIROL EISACKTALER DOC

Kellerei Eisacktal

SYLVANER SUDTIROL EISACKTALER DOC

Weingut Villscheider

CUVEE ELISA | PG, SB, PB | SUDTIROL DOC
Weingut Castel Sallegg

LIBIAM TRE LUGANA DOC

Azienda Vitivinicola La Rifra

ROTWEINE / ROSSI / RED WINES

ST. MAGDALENER CLASSICO VT SUDTIROL ST. MAGDALENER DOC
Weingut Larcherhof

PINOT NERO FUXLEITEN SUDTIROL DOC

Weingut Pfitscher

COLLECTION LAGREIN AUS GRIES | SUDTIROL DOC

Kellerei Bozen

IL SECONDO ME, CS, CF, LA WEINBERGE DOLOMITEN IGT
Weingut Peter Sdélva

,80

,00

.30

,50

,80

,80

.00

.70

.70



GETRANKE
BEVANDE
DRINKS

APFELSAFT
SUCCO DI MELA
APPLE JUICE

ORANGENSAFT
SUCCO D’ARANCIA
ORANGE JUICE

APFELJOHANNISBEERSAFT KOHL
SUCCO DI MELA E RIBES KOHL
APPLE CURRANT JUICE KOHL

APFELBIRNENSAFT KOHL
SUCCO DI MELA E PERA KOHL
APPLE PEAR JUICE KOHL

ACE MULTIVITAMIN RAUCH
ACE MULTIVITAMINE RAUCH
ACE MULTIVITAMIN JUICE RAUCH

ANANAS RAUCH
ANANAS RAUCH
PINE APPLE JUICE RAUCH

APRIKOSE RAUCH
ALBICOCCA RAUCH
APRICOT JUICE RAUCH

PARTSCHILLER HOF FRUCHTSIRUP

Rote Johannisbeere / Ribes rosso / Red currant
Holunderbliten / Fiori di sambuco / Elderflower
Zitronenmelisse / Melissa / Lemon balm
Himbeer / Lampone / Raspberry

0,31 3,30 €
0,51 5,00 €
0,3 1 3,30 €
0,5 1 5,00 €
0,21 3,50 €
0,2 1 3,50 €
0,2 1 3,50 €
0,2 1 3,50 €
0,21 3,50 €
0,3 1 0,5 1
3,20 € 5,00 €
3,20 € 5,00 €
3,20 € 5,00 €
3,20 € 5,00 €



PUTZERWASSER NATUR 0,75
ACQUA PUTZER NATURALE

STILL PUTZER WATER

Glas / bicchiere / glass

PUTZERWASSER MIT KOHLENSAURE 0,75
ACQUA PUTZER GASATA

SPARKLING PUTZER WATER

Glas / bicchiere / glas

COCA COLA / COCA COLA ZERO / SPRITE/ FANTA

Flasche / bottiglia / bottle 0,3
RED BULL / RED BULL WHITE 0,25
SPUMA / LIMONATA / COLA / ICE TEA 0,3
vom Fass / alla spina / from tap 0,5

TONIC WATER FEVER TREE 0,2
TONIC WATER KINLEY 0,2
GINGER BEER 0,2
GINGER ALE 0,2
SANBITTER WEISS / BIANCO / WHITE 0,2
SANBITTER PASSION FRUIT 0,2
GINGERINO 0,2

CRODINO 0,2

,00

.20

.00

.20

., 80

.90

, 30
,00

.80

,80

, 80

.80

.50

, 80

,50

.50






KALTE VORSPEISEN
ANTIPASTI FREDDI

WINTER-BOWL £Q @ € 16,80 BEER A

Blattsalate, Grillgemise, Apfel, Ziegenkasepralinen, Nisse
BOWL - INVERNO

Insalata, verdure grigliate, mele, praline di formaggio di capra, noci
WINTER-BOWL

Leaf salads, grilled vegetables, apple, goat’s cheese pralines, nuts

PUTZER-BOWL #% € 18,80 BEER
Blattsalate, Hihnerbrust, Babyspinat, Zuckerschoten, Sesam, Ananas,

Frihlingsrolle

PUTZER-BOWL

Insalata, petto di pollo, spinaci baby, taccole, semi di sesamo, ananas,
involtino primavera

PUTZER-BOWL

Leaf salads, chicken breast, baby spinach, snow peas, sesame seeds, pineapple,
spring roll

PUTZER'S RAUCHERTELLER ¢ M@ € 19,50 BEER

Viumser Speck, Schinken, Kaminwurze, Kren, Butter,

Essiggemise, Bergkase

TAGLIERE MISTO

Speck di Viums, prosciutto, salsiccia affumicata, rafano, burro,
verdure all’'aceto, formaggio di montagna

SMOKED BOARD

Speck from Viums, ham, smoked sausage, horseradish, butter,
vinegar vegetables, mountain cheese

SALAT VOM BUFFET € 6,80
INSALATA DAL BUFFET
SALAD FROM BUFFET

Ah Fisch-Pesce:Fish }g Gluten - Glutine - GlLuten Nuss - Frutta a guscio-Nuts
@ Venusmuscheln - Molluschi - Clams @ Ei-Uova - Egg % Sellerie - Sedano - Celery
Laktose-Lattosio:-Lactose % Schalentiere - Crostacei - Shellfish Soja- Soia- Soy

@@ Vegan - Vegano - Vegan @ Vegetarisch-Vegetariano:-Vegetarian A Sulphiten - Solfiti- Sulphites



SUPPEN
ZUPPE

KURBISCREMESUPPE # 1 §
CrolGtons, Kirbisdél

CREMA DI ZUCCA

crostini, olio di zucca
PUMPKIN CREAM SOUP
croutons, pumpkin oil

GERSTENSUPPE £ 0
Spinat-Tirtl

ZUPPA D’0ORZO
“Tirtl” di spinaci
BARLEY SOUP

spinach tirtle

FRITTATENSUPPE #M 0 §
ZUPPA DI FRITTELLE
PANCAKE SOUP

€ 10,80 BEer A

€ 10,80 BEErR A

€ 9,80 BEER

BIO HELLES BIO WEIZEN

A ava A AmBrIS

y | QUATTRO ALTO ALE ‘ SKURO



WARME VORSPEISEN

PRIMI PIATTI

TIROLER TRIS #M0 0 §

€ 16,80 BEER

Késepressknédel, Rohnenknédel, Schlutzkrapfen, Butter, Parmesan

TRIS TIROLESE

Canederlo al formaggio, canederlo di rape rosse, mezzelune di spinaci, burro,

parmigiano
TYROLEAN TRIS

Cheese dumpling, beetroot dumpling, spinach ravioli, butter, parmesan

SPINATSPATZLE #10
Schinken, Rahm
GNOCCHETTI DI SPINACI
Prosciutto, panna

SPINACH GNOCCHI

Ham, cream

HAUSG. SCHUTTELBROTTEIGTASCHEN £ 100 §
Gemliseflillung, Almkase, Butter, Parmesan

RAVIOLI DI PANE DI SEGALE FATTI IN CASA
Ripieni di verdure, formaggio di malga, burro, parmigiano
HOMEMADE SCHUTTELBROT RAVIOLI

Vegetable filling, alpine cheese, butter, parmesan

HAUSG. STEINPILZBANDNUDELN £ @ 0O

Wildragu, Rosmarin

TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI FATTE IN CASA
Ragu di selvaggina, rosmarino

HOMEMADE TAGLIATELLE PORCINI MUSHROOM

Game ragout, rosemary

SPAGHETTI ODER MAKKARONI NACH WAHL # {00
Tomatensauce | Ragout | Hirten-Art

SPAGHETTI O MACCHERONI A SCELTA

Salsa di pomodoro | ragu | alla pastora

SPAGHETTI OR MACCHERONI OF CHOICE

Tomato sauce | ragout | shepherd style

Ah Fisch-Pesce-Fish }g Gluten - Glutine - GLuten

@ Venusmuscheln - Molluschi - Clams @ Ei-Uova - Egg
Laktose-Lattosio:-Lactose % Schalentiere - Crostacei - Shellfish
@@ Vegan - Vegano - Vegan @ Vegetarisch-Vegetariano:-Vegetarian

€ 12,80 BEER

€ 16,90 BEER

€ 18,20 Beer A

€ 12,80 BEER

Nuss - Frutta a guscio-Nuts
% Sellerie - Sedano - Celery
Soja - Soia- Soy

A sulphiten - Solfiti-Sulphites



ASIAGERICHTE

VEGGI & € 17,80 BEER
Linsenlaibchen, Wokgemise, Basmatireis, Joghurt-Dip, Masala, Kokus

VEGGI

Polpettone di lenticchie, verdure al wok, riso basmati, salsa allo yogurt,
masala, cocco

VEGGI

Lentil patties, wok vegetables, basmati rice, yogurt dip, masala, coconut

HUHNERBRUST € 21,80 BEER A
Wokgemuse, Curry, Kokus, Basmatireis

PETTO DI POLLO

Verdure al wok, curry, cocco, riso basmati

CHICKEN BREAST

Wok vegetables, curry, coconut, basmati rice

ASIA VARIATION &% € 23,80 BEer A
Asiatische Eierbandnudeln, Wokgemlise, Sojasauce, Garnelen,

hausg. Friuhlingsrolle, Sifi-Sauer-Sofie

VARIAZIONE ASIA

Pasta Mendake, verdure wok, salsa di soia, gamberi,

involtino di primavera fatto in casa, salsa agrodolce

ASIA VARIATION

Asian egg noodles, wok vegetables, soy sauce, prawns,

GLUTEN-FREE X

TAGLIATELLE ¥ 2 § € 12,50
Gemlseragout

Ragu di verdure

Vegetable ragout

RAVIOLI X 0 € 14,00
Spinat-Ricotta-Fullung, Butter, Parmesankdse (15 Min. Wartezeit)

Ripieno di spinaci e ricotta, burro, parmigiano (15 min. da aspettare)

Filled with spinach-ricotta, butter, parmesan (15 min. waiting time)

GLUTENFREE BEER € 4,90
Theresianer - 33 clL - Alc. 4,8 %

BIO HELLES BIO WEIZEN A ALMA ‘ AMBRIS Y| QUATTRO ALTO ALE ‘ SKURO



HAUPTSPEISEN

SECONDI PIATTI

TRUTHANSCHNIZEL WIENER-ART @ £ 0
Kartoffelsalat | Pommes Frites

BISTECCA ALLA MILANESE DI TACCHINO
Insalata di patate | patatine fritte
BREADED TURKEY CUTLET

Potato salad | french fries

RINDSTAGLIATA £

200 g Lokales Rindfleisch, Rucola, Parmesanspéhne,
Kartoffel-Wedges, Grillgemlse

TAGLIATA DI MANZO

200 g di manzo locale, rucola, scaglie di parmigiano,
spicchi di patate, verdure grigliate

BEEF TAGLIATA (GRILLED BEEF SLICED)

200 g Local beef, rocket, parmesan shavings, potato wedges,
grilled vegetables

SPARERIBS 0 #

BBQ-Glace, Ofenkartoffel mit Frischkésefiullung
COSTINE DI MAIALE

BBQ-Glace, patate ripiene di crema di formaggio
SPARE-RIBS

BBQ-Glace, baked potato with cream cheese filling

0

PUTZER-BURGER # 0

200 g lLokales Rindfleisch, Salat, Tomaten, Zwiebel, Cheddar-Kése,

Pommes, BBQ-Sauce
PUTZER-HAMBURGER

€ 19,80 BEER

€ 28,80 BEER

€ 20,80 BEER A

€ 18,50 BEER

200 g di manzo locale, lattuga, pomodoro, cipolla, formaggio cheddar,

patatine, salsa BBQ

PUTZER-BURGER

200 g Local beef, lettuce, tomatoes, onion, cheddar cheese,
fries, BBQ sauce

VEGGI-BURGER &

Linsenlaibchen, Salat, Tomaten, Zwiebel, Avocadocream, Pommes

VEGGI - BURGER

€ 16,50 BEER

Polpettone di lenticchie, insalata, pomodori, cipolla, crema di avocado,

patatine fritte
VEGGI - BURGER

Lentil loaf, lettuce, tomatoes, onion, avocado cream, fries

Ah Fisch-Pesce-Fish }g Gluten - Glutine - GLuten

@ Venusmuscheln - Molluschi - Clams @ Ei-Uova - Egg
Laktose-Lattosio:-Lactose % Schalentiere - Crostacei - Shellfish
@@ Vegan - Vegano - Vegan @ Vegetarisch-Vegetariano:-Vegetarian

Nuss - Frutta a guscio-Nuts
% Sellerie - Sedano - Celery
Soja - Soia- Soy

A sulphiten - Solfiti-Sulphites



BIO HELLES BIO WEIZEN ‘ ALMA ‘ AMBRIS ‘ QUATTRO ALTO ALE ‘ SKURO






CLASSIC

FOCACCIA £ 7,00 €

EVO-Ol, Salz, Rosmarin
Olio EVO, sale, rosmarino

EVO oil, salt, rosemary

MARINARA €& 7,50 €

Tomatensauce, Oregano, Knoblauch
Salsa pomodoro, origano, aglio

Tomato sauce, oregano, garlic

MARGHERITA (1 & & 7,90 €

Tomatensauce, Mozzarella, frischer Basilikum
Salsa pomodoro, mozzarella, basilico fresco

Tomato sauce, mozzarella, fresh basil

BUFALA () # ¢ 11,50 €

Tomatensauce, Buffelmozzarella (warm), frischer Basilikum
Salsa pomodoro, mozzarella di bufala (in cottura), basilico fresco

Tomato sauce, buffalo mozzarella (while cooking), fresh basil

BUFALA CRUDO (1) # 13,00 €

Tomatensauce, Buffelmozzarella (warm), Rohschinken, Rucola

BIER

BIER ‘

BIER

BIER A

BIER ‘

Salsa pomodoro, mozzarella di bufala (in cottura), prosciutto crudo, rucola

Tomato sauce, buffalo mozzarella (while cooking), raw ham, rocket

PROSCIUTTO )& 10,50 € BIER
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken
Salsa pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham
PROSCIUTTO E FUNGHI (f)# 11,50 € BIER
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken, Champignons
Salsa pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms
BIO HELLES BIo werzeN .4 ALmA . amBris .4 QUATTRO ALTO ALE . SKURO



CAPRICCIOSA (1) # 12,00 € BIER A

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken, Artischocken, Champignons
Salsa pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, artichokes, mushrooms

4 STAGIONI ()& 12,50 € BIER A

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken, Artischocken, Champignons, Oliven
Salsa pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi, olive

Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, artichokes, mushrooms, olives

DIAVOLA (1)# 12,00 € BIER

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Lombardische Paprika, Oliven
Salsa pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni Llombardi, olive

Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, Lombard peppers, olives

THUNFISCH-ZWIEBEL )&% 11,50 € BIER A

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel
Salsa pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Tomato sauce, mozzarella, tuna, onion

GEMUSE (1) # 13,80 € BIER

Tomatensauce, Mozzarella, frisches Gemise der Saison
Salsa pomodoro, mozzarella, verdure fresche di stagione

Tomato sauce, mozzarella, fresh vegetables in season

4-KASE (O£ 0 12,50 € BIER A

Mozzarella, Gorgonzola, Brie, Parmesankése
Mozzarella, gorgonzola, brie, parmigiano

Mozzarella, gorgonzola, brie, parmesan cheese

NAPOLI (] €4 11,50 € BIER A

Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen
Salsa pomodoro, mozzarella, acciughe

Tomato sauce, mozzarella, anchovies

Ah Fisch-Pesce - Fish ,& Gluten - GLutine - GLuten Nuss - Frutta a guscio-Nuts
Venusmuscheln - Molluschi - Clams @ Ei-Uova - Egg % Sellerie - Sedano - Celery
Laktose - Lattosio - Lactose D Schalentiere - Crostacei - Shellfish Soja - Soia- Soy

% Vegan - Vegano - Vegan @ Vegetarisch -Vegetariano-Vegetarian B Sulphiten - Solfiti- Sulphites



SPECIAL

PUTZER ) # 13,50 €

Tomatensauce, Mozzarella, Feta, Rucola, Cocktailtomaten
Salsa pomodoro, mozzarella, feta, rucola, pomodorini

Tomato sauce, mozzarella, feta, rocket, cherry tomatoes

BURRATA () & 13,50 €

Tomatensauce, Burrata, Rohschinken, Basilikum
Salsa pomodoro, burrata, prosciutto crudo, basilico

Tomato sauce, burrata, raw ham, basil

MASCARPONE (1) # & 13,00 €

Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone, Zucchini, Cocktailtomaten
Salsa pomodoro, mozzarella, mascarpone, zucchine, pomodorini

Tomato sauce, mozzarella, mascarpone, courgettes, cherry tomatoes

BRESAOLA () # 14,00 €

Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Parmesanspéne
Salsa pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di grana

Tomato sauce, mozzarella, bresaola, rocket, parmesan shavings

MEERESFRUCHTE M #£N\®D 13,50 €

Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfriuchte, Knoblauch
Salsa pomodoro, mozzarella, frutti di mare, aglio

Tomato sauce, mozzarella, seafood, garlic

GAMBERI [ #S 13,50 €

Tomatensauce, Mozzarella, Garnelen, Rucola, Zucchini
Salsa pomodoro, mozzarella, gamberi, rucola, zucchine

Tomato sauce, mozzarella, shrimps, rocket, courgette

BIER

BIER .

BIER

BIER ‘

BIER ‘

BIER A

GLUTENFREIER TEIG / IMPASTO SENZA GLUTINE / GLUTEN-FREE DOUGH +2,50 €
DOPPELT TEIG / IMPASTO DOPPIO / DOUBLE DOUGH +3,00 €

EXTRAS +1,00 - 3,00 €

KNOBLAUCHSAUCE / SALSA ALL"AGLIO / GARLIC SAUCE +2,50 €

BIO HELLES BIO WEIZEN ‘ ALMA ‘ AMBRIS ‘ QUATTRO ALTO ALE

‘ SKURO



BAUERNPIZZA ([ & 15,00 € BIER
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Zwiebeln, Peperonata, Knoblauch

Salsa pomodoro, mozzarella, speck, cipolla, peperonata, aglio

Tomato sauce, mozzarella, speck, onion, peperonata, garlic

SICILIANA () #% 13,00 € BIER A
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven

Salsa pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive

Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, olives

BRIE (| & 13,50 € BIER A
Tomatensauce, Mozzarella, Brie, Rucola, Rohschinken

Salsa pomodoro, mozzarella, brie, rucola, prosciutto crudo

Tomato sauce, mozzarella, brie, rocket, raw ham

PANCETTA ()& 12,50 € BIER M
Tomatensauce, Mozzarella, Bauchspeck, Zwiebeln

Salsa pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla

Tomato sauce, mozzarella, bacon, onion

CALZONE f{) ¢ 11,50 € BIER
Mozzarella, gekochter Schinken, Champignons, Tomatensauce (kalt)

Mozzarella, prosciutto cotto, funghi, salsa pomodoro (dopo cottura)

Mozzarella, cooked ham, mushrooms, tomato sauce (after cooking)

FILONCINO ()&% 14,00 € BIER A

Tomatensauce, Mozzarella,

Salsa pomodoro,

Tomato sauce, mozzarella,

X\ Fisch - PesceFish
Venusmuscheln - Molluschi - Clams
Laktose - Lattosio:-lLactose

@Q@ Vegan - Vegano - Vegan

mozzarella,

& Gluten-Glutine - Gluten
© Ei-Uova-Egg
% Schalentiere - Crostacei - Shellfish

@ Vegetarisch-Vegetariano-Vegetarian

Thunfisch, Brie, Spinat, Cocktailsauce
tonno, brie, spinaci, salsa cocktail
tuna, brie, spinach, cocktail sauce

Nuss - Frutta a guscio-Nuts
&y Sellerie-Sedano-Celery
Soja- Soia- Soy

A Sulphiten - Solfiti-Sulphites



KIDS

PIZZA MARGHERITA ,&
Tomatensauce, Mozzarella
Salsa pomodoro, mozzarella
Tomato sauce, mozzarella

PIZZA MAIS (1) &

Tomatensauce, Mozzarella, Mais
Salsa pomodoro, mozzarella, mais
Tomato sauce, mozzarella, corn

PIZZA WURSTEL ()¢
Tomatensauce, Mozzarella, Wurstel
Salsa pomodoro, mozzarella, wurstel
Tomato sauce, mozzarella, wurst

PIZZA SCHINKEN (1) &

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken
Salsa pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham

MACCHERONI () #
Ragout oder Tomatensauce
Ragu o salsa di pomodoro
Ragout or tomato sauce

POMMES FRITES #
PATATINE FRITTE
FRENCH FRIES

TRUTHAHNSCHNITZEL WIENER-ART (£ 0
BISTECCA ALLA MILANESE DI TACCHINO
BREADED TURKEY CUTLET

WURSTL, POMMES FRITES #
WURSTEL, PATATINE FRITTE
SAUSAGE, FRENCH FRIES

10,

8,

.90

.20

.50

.50

.00

.50

80

90
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DESSERTS

SCHOKOTORTCHEN @ # 0 € 10,50 BIER M
Flussiger Kern, Vanilleeis

TORTINO AL CIOCCOLATO

Centro liquido, gelato alla vaniglia

CHOCOLATE TARTLET

Melting centre, vanilla ice cream

HAUSG. SCHOKOKNODEL @ # 0 € 10,50 BIER M
Frische Frichte, Zimt, Zucker

CANEDERLI AL CIOCCOLATO

Frutta fresca, cannella, zucchero

HOMEMADE CHOCOLATE DUMPLINGS

Fresh fruits, cinnamon, sugar

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL @ #0 € 7,00 BIER M
Frische Frichte, hausgemachte Vanillesauce

STRUDEL DI MELE FATTO IN CASA

Frutta fresca, salsa alla vaniglia fatta in casa

HOMEMADE APPLE STRUDEL

Fresh fruits, homemade vanilla sauce

HAUSGEMACHTES TIRAMISU 04 # 0 € 8,80 BIER A
Frische Frichte, Schoko Crumble

TIRAMISU FATTO IN CASA

Frutta fresca, crumble al cioccolato

HOMEMADE TIRAMISU

Fresh fruits, chocolate crumble

HEISSE LIEBE 0 #0 € 7,80 BIER M
Vanilleeis, Himbeeren

HEISSE LIEBE

gelato di vaniglia, lamponi caldi

HEISSE LIEBE

Vanilla ice cream with hot raspberries

PIZZA NUTELLA @ # ® € 10,00 BIER A
Gemischte NiUsse und Frichte

Noci miste e frutta

Mixed nuts and fruit

Laktose - Lattosio-lactose /& Gluten - Glutine - GlLuten Nuss - Frutta a guscio-Nuts

Ry Soja - soia- Soy O Ei-Uova-Eeg A sulphiten - Solfiti-Sulphites



